WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
03.10.2022 - 07.10.2022

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Klare Gemiisesuppe Knoblauchcremesuppe Rindsuppe mit GrieRnockerl Linsensuppe Minestrone
SUPPE mit Teigtascherl mit CroGtons
Allergene A F,G M @ A F, G @ A C F,M AE, F,H N @ @ A CF L @

Gebratener (Pferde-)Leberkdse |Majoranfleisch (vom Rind) Schweinsbraten mit Sauerkraut |Putengeschnetzeltes Haschee-Hornchen
MENU 1 mit Erdapfelplree und mit Spatzle und Knodel in Currysauce, dazu Reis mit Salat

Rostzwiebel, dazu Salat und Salat
Allergene A CFGLM A CF L MOX A CFGLMOX AF G A CF

Penne Napoli mit Grana, Karotten-Risotto mit Tofu Steirisches Kirbisgulasch mit Falafel-Wrap mit Tzatziki Topfenschmarrn
MENU 2 dazu Salat und Lauch, dazu Salat Kirbiskernen, dazu Roggenbrot mit Kompott
A”ergene A, C, F, G : F, |_, M @ @ A, L, M @ : A, G : A, C, G, X :
MENU 3

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Allergene
WOCHENANGEBOT Grillkarree mit Gemuse und Rosmarinerdapfel, dazu Salat
Allergene F,G LM

Milka Tender oder Obst Actimel oder Obst Donauwelle oder Obst Brownie oder Obst Obst
NACHSPEISE
Allergene A CFGH G ACG A CFH

us sind inkl. i zgl. z inati . .
élle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



