WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
10.10.2022 - 14.10.2022

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemusesuppe Karottenpiireesuppe Klare Suppe mit Ravioli Erdapfel-Krautsuppe Klare Lauchsuppe
SUPPE mit Ebly und Karotten
Allergene A F, M @® A F @@ AF,M @@ A F @® AF LM @@
Schweinespielle mit Grenadiermarsch Hirschragout mit Preiselbeer- |Leberkase-Cordon bleu Fleischpalatschinken
MENU 1 Pfeffersauce und Reis mit Salat Moosbeerkompott und mit Petersilienerdapfeln, mit Paprikarahmsauce,
Kartoffelnocken dazu Salat dazu Salat
Allergene A F,G L M,O,X A CF M A CFGLMOX ACG A CFG
Mini-Frihlingsrollen Ravioli mit Erdapfel-Lauch- Gemisegrostl mit Salat Veganes Soja-Gyros mit Vegane Nougatknddel
MEND 2 auf asiatischem Gemuse Fllle, dazu gebratene Pilze Minzreis und Fisolenragout, | auf heisser Beerensauce
mit Sweet-Chili-Sauce, und Salat dazu Salat
dazu Salat
Allergene A F N @® A @@ A E H, N @@ AF LM @@ A, F, H,0,X @@
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Veganer Burger (Chicken Style), dazu Fries und Ketchup
Allergene A, M, N, O @ @
Veganer Milchreis Schwarzwalder Kirschschnitte |Balisto oder Obst Maracujacremeschnitte Obst
NACHSPEISE
oder Obst oder Obst oder Obst
Allergene ACG A F, G H ACG
Alle Mens sind inkl. Nachspei Haf hi I. K k inati . .
A e Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaR ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnilisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



