WOCHENMENUPLAN
04.12.2023 - 08.12.2023

MONTAG DIENSTAG
Klare Gemiisesuppe

SUPPE mit Nockerl

A”ergene A, C, F, G, |_, M @ A, F, G, L, M

Girardi Rindschnitzel

MENU 1 mit Teigwaren

Allergene A CFG,LM,O,X
Vegane Grillpfanne

MENU 2 mit Gemiise, dazu Salat

MENU 3

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

Diverse Nachspeisen
NACHSPEISE

Allergene A F,GH F,G,H

Klrbiscremesuppe

Faschierter Braten mit Erdapfel-
plree und Réstzwiebel,

dazu Salat

A CFG,LMO,X
Spinat-Kaseknodel auf
Mascarponesauce, dazu Salat

Allergene A F @ @ A CF G0 X @ A GO

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Krampus-Gabe oder Obst

MITTWOCH

Rindsuppe mit Fleischstrudel

A CF LM
Gerostete Tiroler Knédel mit Ei,
dazu Salat

A C

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG

Zwiebelsuppe mit Croltons

A F,G L MO, X @

Halbes Grillhuhn mit Risi Pisi,
dazu Salat

A F

Falafelballchen mit Kichererbsen- Gebackenes vegetarisches

piree, dazu Salat

Gebackenes Cordon bleu vom Schwein, dazu Reis und Salat

A CG

Nikolo-Gabe oder Obst

F,G,H

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnlisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Potpourri auf Blattsalat
Wir wiinschen einen

@ A, C G, M,0 @ schénen Feiertag!

Weihnachtliches Gewirz-Panna
Cotta oder Obst

G

@ Vegetarische Speise

@ Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol



