WOCHENMENUPLAN

08.04.2024 - 12.04.2024

MONTAG
Minestrone
SUPPE
Allergene A F L @ @
Fruchtiges Hiuhnercurry
MENU 1 mit Basmatireis, dazu Salat
Allergene A F, N
Kaspressknodel auf Saison-
MENU 2 salat mit Joghurtdressing
Allergene A CG,0 @
MENU 3
Allergene
WOCHENANGEBOT
Allergene
NACHSPEISE Manner Mignon oder Obst
Allergene A F,GH

MITTWOCH

Spinatcremesuppe

DIENSTAG
Rindsuppe mit Frittaten

A CFG LM AF G LM
Lasagne Bolognese, Tiroler Grostl
dazu Salat mit Krautsalat
A CFG,LM A, CF L M,O0O,X

Karfiolauflauf mit Schnittlauch- |Soja-Geschnetzeltes
Dip, dazu Salat
und Salat

@ A CFGLMOX

A CFG

®

mit Gemuse, dazu Eiernudeln |dazu Sauerrahmdip und Salat

@ A, C,G M,N

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG

Gulaschsuppe

DONNERSTAG

Klare Gemiisesuppe
mit Sternchen

®

A CF LM AF LM

Halbes Grillhuhn mit Risi Pisi, |Gebratenes Fischfilet mit

dazu Salat Krauterkruste, dazu Gemise-
Ebly

A F A C,DFG,L

Kaiserschmarrn
mit Zwetschkenroster

Spinatstrudel mit Schafkase,

™ s, c.6x O

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Piccata Milanese vom Schwein, dazu Spaghetti mit Paradeissauce und Salat

A CFG
Pudding oder Obst

G A CFGX

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemal ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnilisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Bananenschnitte oder Obst

Cookie oder Obst Obst

A CFG

Vegetarische Speise

®
e

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol

Vegane Speise



