WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
13.05.2024 - 17.05.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Gemiisecremesuppe Klare Gemiisesuppe Spargelcremesuppe Minestrone GrieRRsuppe mit Ei
SUPPE mit Butternockerl
Allergene A F,G L M @ A CFG L M @ A F G LM @ A F L @ @ A CF LM @
Gebratener Pferde-Leberkdase | Senfrahmschnitzel (vom Schwein) | Gefiillte Paprika mit Paradeis- | Bunter Rindfleischsalat mit Gebackene Hihnerleber
MENU 1 mit Erdapfelpiree und Rost- mit Hornchen, dazu Salat sauce und Reis Kaferbohnen, dazu Kornspitz mit Erdapfel-Mayonnaisesalat
zwiebel, dazu Salat
Allergene A CFGLM A CFG L M,OX A CF,M M, 0 A C G M0
Indisches Gemusecurry Tortelloni mit Spargel- und Gerostete Knodel mit Ei Gebackene vegane Schnitzel Erdbeerknodel mit Butter-
MENU 2 mit Basmatireis, dazu Salat Ricottafiille auf Estragonsauce, 'und frischem Schnittlauch, mit Reis, dazu Salat brosel, dazu Rhabarberkompott
dazu Salat dazu Salat
Allergene A, F,N,O @ @ A CG,LMDO,X @ A C @ A F @ @ ACG @
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Grillkarree mit Krauterbutter, Saisongemuse und Braterdapfel, dazu Salat
Allergene G, M
Fru-Fru oder Obst Schoko-Kokoskuchen Milka Tender oder Obst Erdbeer-Obers-Schnitte Obst
NACHSPEISE oder Obst oder Obst
Allergene G ACG A CF G H A CFGH
ds sind inkl. - 2al. . T ) ]
,ﬁlle Menis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemal ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnilisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



