WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
20.05.2024 - 24.05.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Klare Gemusesuppe Zucchinisuppe Rindsuppe mit Frittaten Erbsensuppe mit Wiirstchen
SUPPE mit 5-Korn-Nockerl
Allergene A CFGLM A G @ A CFGLM A E F,H L MNP

Berner Wiirstel mit Pommes | Nudelsalat mit Schinken, Rindsgulasch mit Spatzle Haschee-Hornchen
MENU 1 frites und Zwiebelsenf, Paprika und Gurkerl, mit Salat

dazu Salat dazu Baguette
Allergene G, M A C G M A CFGLM ACF

Spinat-Gnocchi mit Paprika- |Champignonsauce Gebackener Kase mit Petersil- |Powidltascherl mit Zimtbrosel
MENU 2 Wir wiinschen Ihnen | Frischkdsesauce, dazu Salat | mit Serviettenknddel erdapfel, dazu Preiselbeer- und Kompott

einen schénen kompott und Salat
Allergene Feiertag I ACG : ACG C A C G C AC G C
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Gebackene vegane Sticks (Chicken Style) auf buntem Salat mit Mango-Curry-Dressing
Allergene A, M, N, O @ @
NACHSPEISE Baumstamme oder Obst Topfen-Mohnspitz oder Obst | Obstgarten oder Obst Obst
Allergene AF,G ACG G
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,, Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



