
WOCHENMENÜPLAN
09.09.2024  - 13.09.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Haferflockensuppe Rindsuppe mit Grießnockerl Hühner-Kokos-Curry-Suppe Klare Gemüsesuppe 

mit Bio-Sternchen

Bohnensuppe

A, F, L A, C, L, M A, F, L, M, O A, L, M L, M

Gebratener Leberkäse mit 

Erdäpfelpüree und Röstzwiebel, 

dazu Salat

Pikantes Reisfleisch mit 

Gulaschsaft, dazu Salat

Spaghetti Carbonara 

mit Grana, dazu Salat

Rindsbraten "Burgunder Art" 

mit Babykarotten und Kroketten

Spinatlasagne mit Lachs, 

dazu Salat

A, C, F, G, L, M A, C, G, L, M A, C, G, L, M C, G, L, M, O, X A, C, D, G

Gebackene Zwiebelringe mit 

Knoblauch-Dip, dazu Salat

Champignonsauce 

mit Serviettenknödel

Cremespinat mit Röstitaler 

und Eierspeise

Veganes Soja-Gyros mit Minzreis 

und Fisolenragout, dazu Salat

Topfen-Nougatknödel 

mit Beerenragout

A, C, G, M A, C, G A, C, F, G A, F, L, M A, C, G, H, O, X

Fru-Fru oder Obst Marmorguglhupf oder Obst Schokoriegel oder Obst Polsterzipf oder Obst Obst

G A, C, F, G A, F, G, H A, C

Vegetarische Speise

Vegane Speise

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

A - Glutenhaltiges Getreide

Saltimbocca alla Romana von der Pute mit Rohschinken und Salbei, dazu Gnocchi

A, G

MENÜ 3

SUPPE

Allergene

MENÜ 2

Allergene

MENÜ 1

Allergene

Alle Menüs sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | 

Änderungen vorbehalten

X - Alkohol

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

NACHSPEISE

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

M - Senf und Senferzeugnisse

L -  Sellerie und Sellerieerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

N -  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Allergene - Allergeninformation gemäß „Codex-Empfehlung“

Allergene

E - Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

Entnahme vom Salatbuffet mit Gebäck


