WOCHENMENUPLAN

23.09.2024 -

SUPPE

Allergene

MENU 1

Allergene

MENU 2

Allergene
MENU 3

Allergene
WOCHENANGEBOT

Allergene

NACHSPEISE

Allergene

27.09.2024

MONTAG

DIENSTAG

Klare Gemuisesuppe mit Tortelloni |Broccolicremesuppe

AC G, LM
Erdapfelgulasch mit Burenwurst,
dazu Landbrot

A F

Gebratener Ziegenkase auf
Salat-Variation, mit Honig-Senf-
Dressing

G, M

Nussini oder Obst

A F,GH

<> AG LM

@ A C G

Faschierte Laibchen mit Rahm-
fisolen, dazu Salzerdapfel

ACG
Reisballchen auf mediterranem
Gemiuse, dazu Salat

®

@ A C G M

MITTWOCH

Erdépfelcremesuppe mit Kimmel
A CF G, L

Gebratene Hiihnerbrust mit
Champignonsauce und Teigwaren

A CF G L M,DO,X
Gebackene Zucchini mit Sauce
Remoulade, dazu Salat

WERXKUCHL

DONNERSTAG
Rindsuppe mit Schoberl

A C LM
Grillkotelett mit Krauterbutter,
dazu Gemise und Dukaten-Chips

A, D,G M
Kirbisauflauf mit pikantem Dip,

dazu Salat

A, CG,0 X

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gegrillter Zander auf Kohlrabigemiise, dazu Reis mit Pinienkernen

Obstgarten oder Obst

G

A, D,G,H
Schoko-Birnen-Kuchen oder Obst

A CFG

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse
G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse
M - Senf und Senferzeugnisse

Cookie oder Obst

A CFG

®
e

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG

Erbsensuppe mit Wiirstchen
A E H, L M,N,P

Ravioli (mit Rindfleisch-Fillung)
in Paradeissauce, dazu Salat

A CFG,L
Topfenpalatschinken
mit Vanillesauce

A, C, G, X

Obst

Vegetarische Speise

Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

X - Alkohol



