WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
14.10.2024 - 18.10.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Klare Hiihnersuppe mit Nudeln | Linsensuppe mit Karotten Kulajda (Tschechische Erdédpfel- Rindsuppe mit Leberknddel Zwiebelsuppe mit Cro(itons
Pilz-Suppe)
Allergene ACLM LM @ @ A CG LM @ ACLM A F,G L MO,X @
Gebratener Leberkdse mit Krautfleisch mit Semmelknodel Spaghetti Carbonara mit Grana, Rindschnitzel "Esterhazy" St. Petersfisch mit Paradeis-
MENU 1 Erdapfelpiiree und Rostzwiebel, dazu Salat mit Teigwaren Kapernsauce und Tagliatelle,
dazu Salat dazu Salat
Allergene A CFG LM ACM ACG LM A C G, L M,0O,X A C D
Erbsen-Haferflocken-Karfiol- Susskartoffel-Gnocchi mit Kaspressknodel auf Kohlrabi- Gemdise-Spatzle-Pfanne, Bio-Topfenknddeln mit Butter-
MENU 2 Laibchen auf Erdapfel-Kirbis- Rucola-Pesto, Cherryparadeiser 'gemuse, dazu Salat dazu Salat broseln und Heidelbeerkoch
Ragout, dazu Salat und Grana, dazu Salat
Allergene A,CEGHN,O,P,X @ A CG,HO @ A CG @ ACG @ AC G @
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Gebackenes Cordon bleu vom Schwein, dazu Reis und Salat
Allergene ACG
Mannerschnitten oder Obst Muffin oder Obst Bio-Joghurt oder Obst Maxi-Plunder oder Obst Obst
NACHSPEISE
Allergene A F, G H ACG A G, H A CGH
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g % z | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaf ,, Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



