WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
04.11.2024 - 08.11.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Klare Hiihnersuppe Klare Gemusesuppe Pastinakencremesuppe Rindsuppe mit Frittaten Tiroler Rollgerstensuppe
SUPPE mit Gemusenockerl| mit Bio-Buchstaben mit Speck
Allergene ACG LM AL M A G @ A C G, LM AL M

Selchfleischfleckerl mit Schweinsgeschnetzeltes Gedunsteter Rindsbraten Gebratene Gansekeule mit Gebackener Seefisch
MENU 1 Schnittlauch, dazu Salat "Ziricher Art", dazu Spatzle | in Wurzelrahmsauce, Erddpfelknodel und Rotkraut |mit Sauce Tartare, dazu Salat

und Salat dazu Teigwaren

Allergene AC A C G, L M,0,X A C G, L M,O0,X AL O, X A,C D, G M

Gebackener Kase mit Preisel- |Asia-Gemiise-Linguine, Gemise-Paella mit veganen | Falafelballchen auf buntem Maroniknodel mit Walnuss-
MENU 2 beerkompott, dazu Erddpfel | dazu Salat Grillstreifen, dazu Salat Linsenragout, dazu Salat brosel, dazu Himbeerragout
Allergene ACG @ A CF @ A F L M,0O,X @ @ A @ @ A,C, G, H, O, X @
MENU 3

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Allergene
WOCHENANGEBOT Gebratene Hihnerbrust mit Kiirbispiree und Kerndl, dazu Salat
Allergene A G

Balisto oder Obst Apfelplunder oder Obst Pudding oder Obst Schoko-Kokos-Bananen- Obst
NACHSPEISE

Kuchen oder Obst
Allergene A F, G H A CFG G ACG
Alle Menis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



