WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
11.11.2024 - 15.11.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Klare Gemisesuppe HlUhnercremesuppe Milchrahmsuppe Rindsuppe mit GrieRnockerl Knoblauchcremesuppe
SUPPE T

mit Krauternockerl
Allergene ACG LM @ ACFGL AGLM @ ACLM A G @

Bohnengulasch mit Debreziner, | Gyros vom Huhn mit Reis Matrosenfleisch (vom Rind) Kiimmelbraten mit Sauerkraut |Cheeseburger (Rindfleisch),
MENU 1 dazu Roggenbrot und Tzatziki, dazu Salat mit Kroketten und Knodel dazu Potato Wedges und

Ketchup

Allergene AF LM G A CG,LMO,X ACO A, G,M,N

Gebackener Kirbis mit Zucchininudeln mit Paradeis-  |Schwammerlstrudel mit Blatt- | Paradeisrisotto mit Blau- Nuss-Palatschinken
MENU 2 Schnittlauch-Topfencreme, sauce, dazu Salat spinat und Feta, dazu Salat schimmelkdse, dazu Salat mit Schokoladensauce

dazu Salat und Schlagobers
Allergene ACGO0 @ A F H @ @ A, C G M,N @ G, L M0OX @ A CF G HX @
MENU 3

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Gebratenes Lachsfilet auf Safransauce, dazu Teigwaren
Allergene A, CD,G,LMO0O,X
NACHSPEISE Krapfen oder Obst Obstgarten oder Obst Baumstamme oder Obst Muffin oder Obst Obst
Allergene ACG G AF, G A CG
s sind inkl. - 2al. . R ) ]
,ﬁlle Menis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemal ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



