WOCHENMENUPLAN

09.12.2024 - 13.12.2024

MONTAG
Klare Gemisesuppe
SUPPE mit Bio-Buchstaben
Allergene A LM @ @
Cevapcici mit Pommes frites
MENU 1 und Zwiebelsenf, dazu Salat
Allergene cLM
Vegetarische Penne
MENU 2 all’arrabbiata, dazu Salat
Allergene A CG @
MENU 3
Allergene
WOCHENANGEBOT
Allergene
Milka Tender oder Obst
NACHSPEISE
Allergene A CFGH

DIENSTAG MITTWOCH

Linsensuppe mit Gemise Rindsuppe mit Kaspressknodel

LM @@ A CFG LM

Schinkenrahmfleckerl Hirsch-Ravioli mit Preiselbeer-

mit Salat sauce und Kirbispolenta,
dazu Salat

AC G A CF G, L M,O,X

Champignonsauce Eiernockerl mit Schnittlauch,

mit Serviettenknodel dazu Salat

ACG C ACG C)

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG

Haferflockensuppe Alt Wiener Erdapfelsuppe

mit Gemuse

AL @ @ AF LM

Rindsroulade mit Teigwaren Wrap gefullt mit Broccoli-Kase-

Nuggets, Guacamolecreme
und Paradeiser, dazu Nachos

A, C,F,G,M,0,X A C G ()
Veganes Soja-Gyros mit Reis Heidelbeer-Reisauflauf
und Bohnenragout, dazu Salat | mit Apfelmus

A F @@) C,G X @

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Saltimbocca alla Romana von der Pute mit Rohschinken und Salbei, dazu Gnocchi und Salat

A G
Maxi-Plunder oder Obst Joghurt-Dessert oder Obst

A CG,H G, H

Alle Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse
E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Vegane Zitronen-Schnitte Obst
oder Obst

. S
@ Vegetarische Speise

@ Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol



