WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
06.01.2025 - 10.01.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemiisesuppe Rindsuppe mit Leberknddel Vegane Kokos-Curry-Suppe Zwiebelsuppe mit CroGtons
SUPPE mit Nockerl
Allergene ACG LM @ ACFLM A LM, 0 @ @ A F,G L M,O,X @
Grammelknddel mit Sauerkraut |Lasagne Bolognese, Gebackenes Hiihnerschnitzel Selchfleischfleckerl mit
MENU 1 und Bratensaft dazu Salat mit Reis, dazu Salat Schnittlauch, dazu Salat
Allergene A, CFGHLM,O,X A CF,G LM A C AC
Vollkorn-Spaghetti aglio e olio, |Orientalisches Linsenragout Gemuisegrostl mit Salat Germknddel mit Butter
MENU 2 dazu Salat mit Falafelbéllchen, dazu Salat und Mohnzucker

Wir wiinschen Ihnen

einen schénen Feiertag! | @ @ AEF,O0 @ @ @ @ A C G, H @

Allergene
MENU 3 .
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Grillkarree mit Krauterbutter und Rosmarinerdapfel, dazu Salat
Allergene G, M
Schokoriegel oder Obst Joghurt oder Obst Apfel-Streuselkuchen Obst

NACHSPEISE oder Obst
Allergene A F, G H G A CGH
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten

@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemal ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



