WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
20.01.2025 - 24.01.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Krensuppe mit Gemuse Klare Gemusesuppe mit Ebly Zucchinicremesuppe Rindsuppe mit GrieRnockerl Vegane Rollgerstensuppe
Allergene G, LO,X @ A LM @ @ A G @ A CF LM A LM @ @

Erdadpfelgulasch mit Debreziner Putenschnitzel "Maryland" mit Burgunder Rindsbraten mit Baby- |Spareribs mit Zwiebelringe und Ravioli Carne (Rindfleisch-Fillung)

.. und Landbrot Mais-Erbsengemise und Reis, karotten und Serviettenknodel Dipsauce, dazu Potato Wedges in Paradeissauce, dazu Salat
MENU 1 - L .
dazu Salat Alternativ: Tortelloni tricolore mit
Kdsefiille in Paradeissauce, dazu Salat

Allergene A F A F A CFGLMOX A, CD,F G M,X A CFGL

Kase-Makkaroni mit Jungzwiebel, |Gemuselaibchen mit Krauterrahm |Siisskartoffel mit Feta gratiniert Asia-Gemlse-Linguine, Mohnnudeln mit Apfelmus
MENU 2 dazu Salat und Erdépfel, dazu Salat auf Salatgarnitur dazu Salat
Allergene ACG @ ACFG @ G @ A CF @ A CG @
MENU 3

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Allergene
WOCHENANGEBOT Schweinslungenbraten mit Madeirasauce und Bandnudeln, dazu Salat
Allergene A CFGLMOX

Krapfen oder Obst Polsterzipf oder Obst Obstgarten oder Obst Bananenschnitte oder Obst Obst
NACHSPEISE P P &
Allergene ACG A C G A CFGX
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & g | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten

@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



