WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
27.01.2025 - 31.01.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Klare Suppe mit Julienne- Klare Hihnersuppe mit Nudeln |Selleriecremesuppe Rindsuppe mit Kaspressknodel |Gulaschsuppe

Gemduse
Allergene F, L @ @ A F, LM A F G, L @ A CF G L M A F, LM

Steirisches Wurzelfleisch Faschierter Braten mit Saftfleisch vom Rind, Gebackene Hihnerkeule Spaghetti mit Garnelen, Blatt-
MENU 1 mit Kren und Salzerdapfel Erdapfelpilree und Réstzwiebel, dazu Bandnudeln mit Reis, dazu Salat spinat und Cherryparadeiser,

dazu Salat dazu Salat

Allergene AF L MO A CF G L MO,X A CF L M,O,X AC G A, B

Gebackene Kase-Variationen Broccoli-Erdapfelcurry mit Zucchini-Gulasch mit Polenta- |Gemiise-Moussaka Topfenschmarren
MENU 2 auf Blattsalat mit Preiselbeer- | Kichererbsen, dazu Basmatireis |Ecken, dazu Salat mit Salat mit Beerenrdster

Dressing und Salat
Allergene A G @ A E,F,N,O @ @ A CG, LM @ A F,G @ ACG, X @
MENU 3

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Allergene
WOCHENANGEBOT Gegrillter Fischteller mit Knoblauchbutter, dazu Gemisereis
Allergene A B,D,G

Bio-Joghurt oder Obst Topfengitterkuchen oder Obst |Marmorkuchen oder Obst Biskuitroulade oder Obst Obst
NACHSPEISE
Allergene A, G, H ACG ACG A C, G, X

s sind inkl. - 2al. . R ) ]
,ﬁlle Menis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemal ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



