
WOCHENMENÜPLAN
03.02.2025  - 07.02.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemüsesuppe 

mit 5-Korn-Nockerl

Knoblauchcremesuppe Rindsuppe mit Leberreis Klare Lauchsuppe mit Erdäpfeln Serbische Bohnensuppe

A, C, F, G, L, M A, G A, C, F, G, L, M A, F A, F, L, M

Pikantes Krautfleisch, 

dazu Wachauer

Putennaturschnitzel mit 

Paradeis-Kapernsauce, 

dazu Teigwaren und Salat

Boeuf Stroganoff mit Kroketten Spaghetti Carbonara mit Grana, 

dazu Salat

Pochiertes Fischfilet auf Wurzel-

gemüse, dazu Naturreis

A, M A, C, F A, C, F, G, L, M, O, X A, C, F, G, L, M A, D, L

Spinat-Käseplätzchen mit 

Kräutersauce und Erdäpfeln, 

dazu Salat

Karotten-Ingwer-Risotto, 

dazu Salat

Gebratener Halloumi auf 

mediterranem Gemüse, 

dazu Rosmarin-Focaccia

Cremespinat mit Röstitaler 

und Eierspeise

Grießauflauf mit Fruchtmark

A, C, F, G C, F, G, L, M, O, X A, G A, C, F, G A, C, G, X

Donut oder Obst Obstkuchen oder Obst Pudding oder Obst Mohnstrudel oder Obst Obst

A, F, G A, C G A, C, G, H, X

Vegetarische Speise

Vegane Speise

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

A - Glutenhaltiges Getreide

Gebackene vegane Sticks (Chicken Style) auf buntem Salat mit fruchtigem Dressing

A, H, M, N, O

MENÜ 3

SUPPE

Allergene

MENÜ 2

Allergene

MENÜ 1

Allergene

Alle Menüs sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | 

Änderungen vorbehalten

X - Alkohol

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

NACHSPEISE

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

M - Senf und Senferzeugnisse

L -  Sellerie und Sellerieerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

N -  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Allergene - Allergeninformation gemäß „Codex-Empfehlung“

Allergene

E - Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

Entnahme vom Salatbuffet mit Gebäck


