WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
10.02.2025 - 14.02.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Broccolicremesuppe Rindsuppe mit Krauterfrittaten Hihner-Curry-Suppe Alt Wiener Erdapfelsuppe Karotten-Orangensuppe
Allergene A G LM @ A CFG LM AL, MO0 AF LM A G @

Uberbackene Schinkenfleckerl, Gebackenes Surschnitzel mit Reis, |Wildschweinragout mit Spatzle Krustenbraten mit Knodel, Fleischpalatschinken mit Paprika-
MENU 1 dazu Salat dazu Salat und Preiselbeeren dazu Speckkrautsalat sauce und Erddpfel, dazu Salat
Allergene ACG ACG A, CFGLM,O,X A, CF L MOX ACG

Kirbiskern-Rosti auf Kaferbohnen- | Kohl-Auflauf mit Schnittlauch- Falafelbéllchen auf Paradeiser- Ravioli mit Rucola-Spinat- Erdbeerknodel mit Butterbrosel
MENU 2 Vogerlsalat mit Kernol-Dressing Topfen-Creme, dazu Salat Olivenragout, dazu Salat Frischkasefillung, dazu Parmesan |und Staubzucker

und Salat
Allergene M, O @ @ ACG @ A @ @ ACG @ ACG @
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT GarnelenspiefRe auf Gemise-Ebly mit pikantem Dip
Allergene A B CGLM
NACHSPEISE Actimel oder Obst Nuss-Stanger| oder Obst Schoko-Obers-Guglhupf oder Obst |Zimtkuchen oder Obst Obst
Allergene G A, C G H,X A CFG ACG
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & 8 z | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse 0 - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



