WOCHENMENUPLAN

17.02.2025 -

SUPPE

Allergene
MENU 1
Allergene

MENU 2

Allergene
MENU 3

Allergene

WOCHENANGEBOT
Allergene

NACHSPEISE

Allergene

21.02.2025

MONTAG

Klare Gemiisesuppe

mit Nudeln

AF LM @ @

Pikantes Reisfleisch mit
Gulaschsaft, dazu Salat

A CFGLM

Vegetarische Kottbullar

in Rahmsauce, dazu Preisel-
beeren und Erdapfeln

A, CF G M,O,X

Mannerschnitten oder Obst

A F,GH

MITTWOCH
Klare Hiihnersuppe
mit Eiermuscheln

A E,H, L M,N,P @@ ACLM

Gekochter Tafelspitz
mit Schnittlauchsauce,
dazu Erdéapfel

DIENSTAG

Erbsencremesuppe

Faschierte Laibchen
mit Dillrahmfisolen,
dazu Landbrot
ACG A CF G LMO
Bulgurlaibchen auf Linsen-
Chili, dazu Salat

v ..

Vegane Gemiise-Paella,
dazu Salat

A F L MO, X

DONNERSTAG
Rindsuppe mit Fleischstrudel

A CFLM
Gyros vom Huhn mit Tzatziki
und Reis, dazu Fladenbrot

A G, N, O
Erdapfel-Lauch-Pilzauflauf
mit Dipsauce, dazu Salat

@ A CFG

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Grillteller mit Krauterbutter, dazu Gemise und Potato Wedges

G LM
Topfen-Pfirsich-Kuchen Diverse Mehlspeisen
oder Obst oder Obst
ACG A CG

Alle Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Sacherschnitte oder Obst

A, CFGH

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG
Milchrahmsuppe

A G LM @

Kasekrainer mit Pommes
frites und Ketchup, dazu Salat

G
Scheiterhaufen mit Apfelmus

A, CF G HN,X @

Obst
@ Vegetarische Speise
@ Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

X - Alkohol



