WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
17.03.2025 - 21.03.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Klare Suppe mit Butternockerl Petersiliencremesuppe Rindsuppe mit Leberknddel Zwiebelsuppe mit Kase-Cro(tons
Allergene ACGLM @ AF,G @ A CFLM A F,G L M,O,X @
Penne all’arrabbiata mit Grana, Ziuricher Rahmgeschnetzeltes Halbes, gefilltes Brathuhn, Gebackene Blutwurst mit Kren
MENU 1 dazu Salat (vom Schwein), dazu Reis dazu Salat und Erdapfel, dazu Salat
und Salat
Allergene AGG Die WerXkuchl ist aufgrund ARG LMOX AGG A €60
Mini-Frihlingsrollen auf . Spinatspatzle mit Gorgonzola- Topfenstrudel mit Vanillesauce |Uberbackene Gemisefleckerl,
. o . einer Veranstaltung
MENU 2 asiatischem Soja-Krautsalat sauce, dazu Salat dazu Salat

mit Sweet-Chili-Sauce fiir externe Gaste

@ @ ganztigig geschlossen. @ @ @
Allergene AF,N,O A G F G, 0,X A G F, G, X ACG

MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet
Allergene mit Geback Wir bitten um Verstandnis!

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gebratener Lachs auf Blattspinat

WOCHENANGEBOT K N Gebratener Lachs auf Blattspinat a la Creme, dazu Erdapfeln
a la Creme, dazu Erdapfeln
Allergene A D,G A, DG
Balisto oder Obst Diverse Mehlspeisen oder Obst | Joghurt-Dessert oder Obst Obst
NACHSPEISE P &
Allergene A F,GH A C G,H G,H
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



