
WOCHENMENÜPLAN
31.03.2025  - 04.04.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemüsesuppe 

mit Nudeln

Broccolicremesuppe Rindsuppe mit Grießnockerl Kürbis-Paprikacremesuppe Paprizierte Fischsuppe

A, F, L, M A, G, L, M A, C, F, L, M A, G, L, M A, D, F, L, M

Gekochter Selchschopf 

mit Erbsenpüree, dazu Salat

Penne Bolognese al forno 

(à la Sasa), dazu Salat

Knoblauchrindschnitzel 

mit Teigwaren

Halbes Grillhuhn mit Reis, 

dazu Salat

Gebackene Augsburger mit 

Gemüsemayonnaise-Salat

A, E, F, G, H, M, N, P A, C, F, G, L, M A, C, F, L, M, O, X A, C, G, M

Gebackene vegane Schnitzel 

mit Reis, dazu Salat

Rote Rüben-Risotto mit 

glasierten Birnen und 

Walnüssen, dazu Salat

Karotten-Dinkelflocken-

Laibchen mit Erdäpfeln, 

dazu Dipsauce und Salat

Gemüse-Einkornstrudel 

mit Dip, dazu Salat

Marillenknödel mit Butter-

brösel und Zimtzucker

A, F C, G, H, L, M, O, X A, C, G, M A, C, F, G A, C, G

Milka Tender oder Obst Muffin oder Obst Bio-Joghurt oder Obst Malakoffschnitte oder Obst Obst

A, C, F, G, H A, C, G, H, X A, G, H A, C, E, G, H, N, X

Vegetarische Speise

Vegane Speise

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

A - Glutenhaltiges Getreide

Pfefferkarree mit Pommes frites, dazu Salat

A, F, G, L, M, O, X

MENÜ 3

SUPPE

Allergene

MENÜ 2

Allergene

MENÜ 1

Allergene

Alle Menüs sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | 

Änderungen vorbehalten

Allergene
Entnahme vom Salatbuffet mit Gebäck

X - Alkohol

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

NACHSPEISE

Allergene

WOCHENANGEBOT

M - Senf und Senferzeugnisse

L -  Sellerie und Sellerieerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

N -  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Allergene - Allergeninformation gemäß „Codex-Empfehlung“

Allergene

E - Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse


