WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
07.04.2025 - 11.04.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemusesuppe Geflugelcremesuppe Rindsuppe mit Nockerl Haferflockensuppe
SUPPE mit Ebly und Gemdse mit CroQtons
Allergene AF LM @ @ A CFG,L A CF,G LM AL @ @
Bohnengulasch mit Debreziner, | Faschierter Braten mit Rindschnitzel "Jager Art" Gebackene Hiihnerkeule
MENU 1 dazu Gebéck Erddpfelpiree und Réstzwiebel, mit Braterdipfel mit Reis, dazu Salat Die Werxkuchl
dazu Salat ist aufgrund von
Allergene AF LM A CFGLMDO,X AFLM,O,X ACG ReViSionsarbeiten
Gebackene Briespitzen mit Schonbrunner Reisauflauf Gerostete Knodel mit Ei, Paprika-Soja-Geschnetzeltes
MENU 2 Preiselbeer-Moosbeerkompott 'mit Himbeersaft dazu Salat mit Tarhonya, dazu Salat ab 11.04.2025

und Petersilienerdapfel

Allergene A G A CF G X @ A C @ A CFGLMN

@ geschlossen.

MENU 3 ] Wir sind ab 22.04.2025
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback . e
Allergene wieder fiir Sie da!
WOCHENANGEBOT Gebratener Zander mit Barlauchbutter und Gemdsereis, dazu Salat Wir bitten um
Ihr Verstdndnis!
Allergene A DG, L
Nussini oder Obst Joghurt oder Obst Bananenschnitte oder Obst Obst

NACHSPEISE pesint gnd cnnt
Allergene A F,GH G A CFG,X
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & g | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten

@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse 0 - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



