WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
21.04.2025 - 25.04.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Klare Suppe mit Nockerl Selchfleischsuppe Karfiolcremesuppe Rindsuppe mit Wild-Ravioli
SUPPE mit Wurzelgemise
Allergene ACG LM @ AFLM A @ @ A CF LM

Cevapcici mit Pommes frites Vollkorn-Spaghetti Carbonara | Pikanter Wurstsalat mit Ei, Putenbrust auf BBQ-Bohnen,
MENU 1 und Zwiebelsenf, dazu Salat mit Pecorino, dazu Salat dazu Gebéack dazu Tortilla-Chips

Wir wiinschen

Allergene ein frohes Osterfest! |c,L, ™M AF,G, LM C LM, O AE LM

Gnocchi "Napoli" mit Grana, Palatschinken mit Spinatfiillung, Ofenerdapfel mit Grillgemiise, 'Topfenknddel mit Haselnuss-
MENU 2 dazu Salat dazu Rahm-Dip, Erddpfel und |Wasabicreme und Radieschen- | brdseln und Rhabarber-Apfel-

, Salat Vogerlsalat Kompott
Allergene 4 ACG @ ACG @ o, M @ @ A C G, H @
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Allergene
WOCHENANGEBOT Spargel-Risotto mit gebratenen Garnelen
Allergene B,C,G L M,QO,X

Misliriegel oder Obst Marmorkuchen oder Obst Mohn-Himbeer-Schnitte Obst
NACHSPEISE oder Obst
Allergene A E, G H ACG A C G, H
,ﬁlle Menis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten

@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemal ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnilisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



