WOCHENMENUPLAN
12.05.2025 - 16.05.2025

MONTAG
Klare Suppe mit Kaspresskndodel
SUPPE
Allergene ACG LM @
Berner Wirstel mit Pommes
MENU 1 frites und Zwiebelsenf,
dazu Salat
Allergene G M
Zucchini-Gulasch
MENU 2 mit Vollkorn-Teigwaren
Allergene A LM @ @
MENU 3
Allergene
WOCHENANGEBOT
Allergene
Actimel oder Obst
NACHSPEISE
Allergene G

MITTWOCH

Rindsuppe mit Leberspatzle

DIENSTAG
Milchrahmsuppe

A G LM @

Putenschnitzel "Maryland" mit
Mais-Erbsengemse und Reis,
dazu Salat

AF LM
Pfefferrahmgeschnetzeltes
(vom Rind) mit Kroketten

A F

Gebratener Kase auf
mediterranem Gemdise,
dazu Focaccia

A CFGLM,DO,X
Gebackene Champignons
mit Sauce Tartare

@ A C,G M @

A G

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG

Krautsuppe Klare Hihnersuppe
mit Sternchen

AF LM @@ A LM

Schweinsbraten-Carpaccio fein |Haschee-Hornchen mit Salat

garniert, dazu Roggenbrot

A, G M, 0
Gemuisegrostl mit Salat

S

A C
Nuss-Palatschinken
mit Schokoladensauce
und Schlagobers

®

A, CFGHX

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gebratenes Huhnerfilet auf Spargel-Risotto

C, G L M,O,X
Biskuitroulade oder Obst Schoko-Croissant oder Obst

A C G, X A CF,GH

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Veganer Apfel-Streuselkuchen | Obst

:der Obst @ @
™
e

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol

Vegetarische Speise

Vegane Speise



