WOCHENMENUPLAN
02.06.2025 - 08.06.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH
SUPPE Klare Gemiisesuppe mit Ebly | Krauterrahmsuppe Rindsuppe mit GrieRnockerl
Allergene AF LM @ @ AF,G @ A CFLM
Penne all’arrabbiata mit Znaimer Rindsragout mit Uberbackene
MENU 1 Speck, Pfefferoni und Grana, |Kroketten Schinkenfleckerl, dazu Salat
dazu Salat
Allergene ACG A CFG L MOX A CG

Gebackenes veganes Schnitzel | Mozzarella Caprese mit Pesto, | Pilzsauce mit

MENU 2 mit Naturreis, dazu Salat

dazu Focaccia Serviettenknodel

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG

Kokos-Curry-Suppe Knoblauchcremesuppe

A F,L,M,0 @@ A G @

Paprikahuhn mit Spatzle, dazu | Pulled-Pork-Burger mit
Salat Coleslaw, knusprige
Erdadpfelscheiben und Ketchup

ACG A, C,G MN,O
Asiatisches Wok-Gemiuise mit | Mohnnudeln mit Apfelmus

Teriyakisauce, gebratenen
Tofu und Basmatireis. dazu

Allergene A F @@) A, CGHO @ A CFG @ A F,N,O @ @ AC G @

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

MENU 3

Allergene

WOCHENANGEBOT
Allergene

NACHSPEISE Joghurt oder Obst

Allergene G

Gebratenes Lachsfilet auf Safransauce, dazu Teigwaren

A CD,F,G,LM,O0,X
Marillen-Plunder oder Obst Balisto oder Obst

A CG,H A F,GH

Alle Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Kirsch-Sandkuchen oder Obst |Obst

A, CG,H

@ Vegetarische Speise

@ Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol



