WOCHENMENUPLAN
30.06.2025 - 04.07.2025

MONTAG
SUPPE Kla.re Ger:m'.'lsesuppe mit
Spinatspatzle
Allergene A GFG LM @
Gebratener Leberkdse mit
MENU 1 Petersilienerdapfel, dazu Salat
Allergene F L
Krautfleckerl mit Salat
MENU 2
Allergene A C @
MENU 3
Allergene
WOCHENANGEBOT
Allergene
NACHSPEISE Actimel oder Obst
Allergene G

DIENSTAG

Karotten-Ingwersuppe

MITTWOCH
GrieRsuppe mit Ei

© O

AF,G A C LM
Nudelsalat mit Schinken und |Rindschnitzel "Jager Art" mit
Gurkerl, dazu Geback Braterdapfel
A C G M A F,LLM,O,X

Spinat-Kaseknodel auf
Mascarponesauce, dazu Salat

®

Gebackenes Gemuseschnitzel
mit Petersilienerdapfel, dazu
Salat

A @ @ A,C,G,0,X

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG

Erdapfelsuppe mit frischen Vegane Bohnensuppe
Krautern

A CFG,L @ G LM @@

Lasagne Bolognese, dazu Salat | Gebackene Blunzenradl auf
warmen Krautsalat

A CFG LM A CG,0

Pilz-Risotto mit Grana, dazu | Germknodel mit Butter und
Salat Mohnzucker

GG L MO,X @ A CG,H @

Saltimbocca vom Huhn mit Krduter-Gnocchi, dazu Salat

A G

Diverse Kuchen oder Obst Schokoriegel oder Obst

A, C G, HF N |A, G F H

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Muffin oder Obst Obst

A CG

®
e

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol

Vegetarische Speise

Vegane Speise



