WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
21.07.2025 - 25.07.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Klare Gemusesuppe mit Kalte Erbsen-Minzesuppe Knoblauchcremesuppe mit Rindsuppe mit Leberknddel Klare GemUsesuppe mit
Butternockerl Croltons Kaseschoberl
Allergene A CFGLM @ A E,G HN,P @ A G @ ACFLM AGFG LM @
Ravioli Carne (Rindfleisch- Naturschnitzel (vom Schwein) |Schweizer Wurstsalat, dazu Halbes geflltes Brathuhn, Gebackene Tintenfischringe
MENU 1 Fiillung) in Paradeissauce, mit Reis, dazu Salat Geback dazu Salat mit Sauce Remoulade, dazu
dazu Salat Salat
Allergene A CFGL A F L M,O,X GG LM ACG A CD,G MR
Erdapfeltaschen mit Krautstrudel mit Krauter- Eiernockerl mit Salat Cremiger Polenta mit Kaiserschmarrn mit
.. Frischkase-Krauter-Fille auf | Rahm-Dip, dazu Salat gebratenen Pilzen, Grana und | Zwetschkenroster
MENU 2 .
Sommersalat mit Salat
Joghurtdressing @ @ @ @ @
Allergene GG M A CFGM A CG ACG A G G, X
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
Zwiebelrostbraten mit Fachergurkerl, dazu Braterdapfel
WOCHENANGEBOT gurkery P
Allergene A F,G L MOX
hur r hoko- rs- lhupf r | Bali r Pekannuss-Plunder r
NACHSPEISE Joghurt oder Obst Schoko-Obers-Guglhupf ode alisto oder Obst ekannuss-Plunder oder Obst |Obst
Obst
Allergene G A CFG A F,GH A, CGH
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



