WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
28.07.2025 - 03.08.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Gulaschsuppe Klare Gemusesuppe mit Broccolicremesuppe Kalte spanische Suppe Klare Gemusesuppe mit
Eiermuschel (Gazpacho) Tortelloni
Allergene AF LM A CFGLM @ AGLM @ A O @ @ A CF,GLM @
Spaghetti "Puttanesca" Gebackenes Surschnitzel mit |Pfefferrahmgeschnetzeltes (vom|Caesar Salad mit gegrillter Selchfleischfleckerl mit Salat
MEND 1 (Oliven, Sardellenfilets und Reis und Erdapfelsalat Rind) mit Serviettenknddel Hiihnerbrust, Parmesan,
Kapern), dazu Salat CroGtons und Senfdressing
Allergene A D, F ACG A CFG,LMO,X A, C,D,G M AC
Spinatplatzchen auf Rote Riiben-Gnocchi mit Paradeisrisotto mit Chili sin Carne, dazu Tortilla- | Buchteln mit Marmeladefiille
MENU 2 Paprikarahmsauce, mit Krensauce und Salat Blauschimmelkdse, dazu Salat  |Chips und Vanillesauce

Erdapfel und Salat

Allergene ACG @ A CFG L MO @ G L M,O,X @ A F LM @ @ A CGX @

MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Gebratener Lachs auf Safransauce, dazu Bandnudeln
Allergene A, CD,FG L M,OX

Mannerschnitten oder Obst | Pudding oder Obst Mandel-Bienenstichschnitte Eis oder Obst Obst
NACHSPEISE oder Obst
Allergene A F, G H G A, CFGH A, CEFGH
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & g | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten

@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse 0 - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



