WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
04.08.2025 - 08.08.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemusesuppe mit Finnische Lachssuppe mit Dille Haferflockensuppe Rindsuppe mit GrieBnockerl | Paradeissuppe mit Reis
SUPPE Profiteroles
Allergene ACLM @ D,G LM AL @ @ A CFLM A F @ @
Gebratene Augsburger mit Spaghetti Bolognese mit Rindschnitzel "Esterhazy" mit |Gyros vom Huhn mit Reis und |Gebackenes Fischfilet mit
MENU 1 Erdapfelpiree und Grana, dazu Salat Kroketten Tzatziki, dazu Salat Erdapfelsalat, dazu Sauce
Rostzwiebel, dazu Salat Verde
Allergene ACG,L ACFG A CFGLMOX G,0 A CD,G MO
Gebackene Kasevariation mit | Kiirbis-Falafelballchen auf Soja-Geschnetzeltes mit Gemdsestrudel mit Krauter- | Topfenschmarren mit
.. Petersilienerdapfel, dazu mediterranem Salat und Ajvar | Paprika, dazu Karfiolreis und | Dip, dazu Salat Kompott
MENU 2 .
Preiselbeerkompott und Salat Salat
Allergene ACG @ 0] @ @ A F,G L M,O,X @ A CF G @ A C G, X @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT GarnelenspieRe auf Gemusereis mit pikantem Dip, dazu Salat
Allergene B,C,G LM
NACHSPEISE Nussini oder Obst Stracciatellakuchen oder Obst | Obstgarten oder Obst Schwarzwalder-Kirschschnitte |Obst
oder Obst
Allergene A F, G H A CF,G, G A CFGH,X
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



