WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
25.08.2025 - 29.08.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Gemisecremesuppe Klare Gemusesuppe mit Rindsuppe mit Backerbsen Gefllgelcremesuppe Rindsuppe mit Nudeln
SUPPE Kasenockerl
Allergene AFG LM @ ACFGLM @ A CFGLM A CFGL AF LM
Tellerlinsen mit Speck und Teilsames mit Erdapfelpliree | Matrosenfleisch (vom Rind) | Champignonschnitzel (vom Fish & Chips, dazu Sauce
MENU 1 Serviettenknddel und Rostzwiebel, dazu Salat ~ |mit Hérnchen Schwein) mit Reis, dazu Salat |Tartare und Salat
Allergene A CFLMO ACG,L A CFLMOX A F,G L M,O,X A, C,D,G M0
Grillkdse auf sommerlichem |Gemiseschmarrn mit Krauter-|Cremespinat mit Rostitaler Mozzarella Caprese mit Pesto, Germknodel mit Butter und
Salat & Zwiebel-Honig- Topfen-Creme, dazu Salat und Eierspeise dazu Baguette Mohnzucker

MENU 2 . .
Dressing, dazu Geback

Allergene A CFG L MO @ ACG @ ACG @ A,C G, H, 0 @ A C G, H @

MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Saltimbocca alla Romana von der Pute mit Rohschinken und Salbei, dazu Gnocchi und Salat
Allergene A G

Joghurt oder Obst Schoko-Obers-Guglhupf oder |Milka Tender oder Obst Vegane Zitronen-Schnitte Obst
NACHSPEISE & gihup &

Obst oder Obst
Allergene G, H ACFG A CFGH A
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



