WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
01.09.2025 - 05.09.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Klare Gemusesuppe mit Zucchinicremesuppe Franzosische Zwiebelsuppe Selleriecremesuppe Weille Bohnensuppe
SUPPE Krauternockerl
Allergene A CFGLM @ A G @ A F,G, L M,O,X @ A G, L @ AF LM @

Grammelknodel mit Blunzengrostel mit Kren, dazu | Indischer Geflligel-Curry-Salat, Griechische "Moussaka", dazu |Italienische Pasta mit
MENU 1 Sauerkraut und Biersafterl Salat dazu Geback Salat Lachscreme, dazu Salat
Allergene A, CFGHLM,O,X A0 C,E G H M,N A F,G A CD,G0O,X

Maultaschen mit Kirbis-Paprika-Gulasch mit Pilzragout mit Taglioliniund | Karotten-Risotto mit Milchrahmstrudel mit
MENU 2 Gemdisefillung in Knodel Salat gerduchertem Tofu und Vanillesauce

Salbeibutter, dazu Salat Sojabohnen, dazu Salat
Allergene A CG LM @ ACG LM @ A CFG,0,X @ C,F,G,LM,O,X @ A CF G, X @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene

Grillkarree mit Krauterbutter, dazu Gemise und Pommes Frites

WOCHENANGEBOT !
Allergene A G M

Mannerschnitten oder Obst | Marillen-Plunder oder Obst Obstgarten oder Obst Apfel-Streuselkuchen oder Obst
NACHSPEISE cnnt ! . & P useliue

Obst
Allergene A F,GH A CGH G ACG
Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | g & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



