WOCHENMENUPLAN

22.09.2025 -

SUPPE

Allergene
MENU 1

Allergene

MENU 2

Allergene
MENU 3

Allergene
WOCHENANGEBOT

Allergene

NACHSPEISE

Allergene

26.09.2025

MONTAG

Karfiolcremesuppe

AG O,
Wiener Schnitzel vom
Schwein, dazu Reis und Salat

ACG,0

Broccoli-Kaselaibchen auf
Saisongemise, dazu Salat

©

A G

Balisto oder Obst

A F,GH

DIENSTAG

Gemisesuppe mit Tarhonya

ACFLM @

Erdapfelgulasch mit Dirre,
dazu Wachauer

A F
Pilz-Risotto mit frischen
Krdutern und Grana, dazu
Salat

9

C,GLMOX

MITTWOCH

Geflugelcremesuppe

A CF G, L
Gekochtes Rindfleisch mit
Rahmspinat und Erdapfel

AFG LM

Kirbislasagne auf Dillsauce,
dazu Salat

A CF G0, X

™ |a ko

WERXKUCHL

DONNERSTAG

Rindsuppe mit Gemusewdrfel

A CFLM
Hithnerragout mit
Strozzapreti und Salat

A G

Indisches Gemise-Linsencurry
mit Kokosnussmilch, dazu
Jasminreis

S

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gebratener Wels auf Kren-Wurzelgem{se, dazu Petersilienerdapfel

Pudding oder Obst

G

A D,F LM, 0O

Schwarzwalder-Kirschschnitte | Drinkjoghurt oder Obst

oder Obst
A CF G,H,X

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse
G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse
M - Senf und Senferzeugnisse

G

™
S

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG
Mille Fanti (Italienische
WeiBbrotsuppe mit Ei und

Parmesan)

A, CF G L M @
Polpetti in Paradeissauce,
dazu Reis und Salat

A CFG

Powidltascherl mit Zimtbrosel
und Kompott

©

ACG

Obst

Vegetarische Speise

Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

X - Alkohol



