WOCHENMENUPLAN
29.09.2025 -

SUPPE

Allergene

MENU 1

Allergene

MENU 2

Allergene

MENU 3

Allergene
WOCHENANGEBOT

Allergene

NACHSPEISE

Allergene

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

03.10.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG
Knoblauchcremesuppe mit Klare Gemusesuppe mit Ebly |Buchweizensuppe mit Rindsuppe mit GrieRnockerl
CroGtons und Karotten Gemise
AG @ A F LM @@ A G LM @ A CFLM
Ravioli mit Rindfleischfiille in |Krautfleisch mit Faschierte Laibchen mit Putennaturschnitzel mit Reis,
Klrbis-Oberssauce, dazu Salat |Semmelknodel Dillrahmfisolen, dazu dazu Salat

Landbrot
A CFG A CFG LM AC G A O, X
Erdapfel-Topfen-Laibchen auf |Tellerlinsen mit gedampften | Penne mit Basilikum-Pesto Stisskartoffel mit Feta
Paradeis-Zucchiniragout, dazu | Gemiise und Knoblauch, dazu Salat gratiniert, dazu Salat
Salat
A6 ™ a0 S ©hcon M s O,

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gebackenes Cordon bleu vom Schwein, dazu Reis und Salat
ACG

Kit Kat Schokoriegel oder Obst|Nussguglhupf oder Obst Obstgarten oder Obst Plunder oder Obst

A G A CFGH G A CGH

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse
G - Milch und Milcherzeugnisse
H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse
R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG

Zwiebelcremesuppe

©

A F G, L M,O,X
Gegrillter Fischteller mit
Knoblauchbutter, dazu
Petersilienerdapfel und Salat

A, B,D,G

Scheiterhaufen auf
Vanillesauce

&

A CF G HN,X

Obst

Vegetarische Speise

Vegane Speise



