
WOCHENMENÜPLAN
06.10.2025  - 10.10.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Pastinakencremesuppe Klare Suppe mit 

Gemüsemaultasche

Erdäpfelcremesuppe Rindsuppe mit Frittaten Paprizierte Krautsuppe

A, G A, C, G, L, M A, C, F, G, L A, C, F, G, L, M A, F, L, M

Gebratener Pferdeleberkäse 

mit Petersilienerdäpfeln, dazu 

Salat

Acht Schätze vom Huhn mit 

Eiernudeln

Znaimer Rindschnitzel mit 

Herzoginnen Kartoffel

Spareribs mit Dukatenchips 

und pikanter Sauce, dazu Salat

Haschee-Hörnchen mit rote 

Rüben Salat

F, L, M A, C,  F, O A, F, L, M, O, X A, C, D, F, G, M, X A, C

Gebackene Zucchini mit Sauce 

Tartare, dazu Salat

Käsespätzle mit Röstzwiebel, 

dazu Salat

Broccolicurry mit 

Kichererbsen, dazu 

Basmatireis und Salat

Kürbis-Nudel-Auflauf mit 

Dillrahm, dazu Salat

Apfelstrudel mit Vanillesauce 

und Schlagobers

A, C, G, M A, C, G A, E, F, N, O A, C, G A, F, G, H, X

Milka Tender oder Obst Mandel-Bienenstichschnitte 

oder Obst

Müsli-/Fruchtjoghurt Bio  oder 

Obst

Cookie oder Obst Obst

A, C, F, G, H A, C, F, G, H A, G, H A, C, F, G

Vegetarische Speise

Vegane Speise

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

X - Alkohol

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

NACHSPEISE

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

M - Senf und Senferzeugnisse

L -  Sellerie und Sellerieerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

N -  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Allergene - Allergeninformation gemäß „Codex-Empfehlung“

Allergene

E - Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

A - Glutenhaltiges Getreide

Entnahme vom Salatbuffet mit Gebäck

Hirschragout mit Preiselbeer-Moosbeerkompott und Brezenknödel

A, C, F, G, L, M, O, X

MENÜ 3

SUPPE

Allergene

MENÜ 2

Allergene

MENÜ 1

Allergene

Alle Menüs sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | 

Änderungen vorbehalten


