WOCHENMENUPLAN

10.11.2025 - 16.11.2025

»

&

MONTAG
Klare Gemusesuppe mit
SUPPE Butternockerl
Allergene A CFG LM
Schweinsgeschnetzeltes
MENU 1 "Jager Art" mit Spatzle
Allergene A, CF L MOX
Mini-Frihlingsrollen auf
MEND 2 asiatischem Krautsalat mit
Sweet-Chili-Sauce
Allergene A F,N,O
MENU 3
Allergene
WOCHENANGEBOT
Allergene
NACHSPEISE Balisto oder Obst
Allergene A F, G H

DIENSTAG

Petersiliencremesuppe

ARG O,

Gebratene Gansekeule mit
Erdapfelknddel und Rotkraut

AL O, X
Tortelli Pomodoro e
Mozzarella mit Rucola-Pesto,

dazu Salat

A CG,H

MITTWOCH DONNERSTAG

Rindsuppe mit Leberreis

A CFG LM
Grenadiermarsch mit Salat

A F,G L M,O,X

Limetten-Sauce, dazu
Dinkelnudeln

A CF LM
Spinat-Kaseknodel auf
Mascarponesauce, dazu Salat | Dip, dazu Salat

@ A CFG

A F,G,0,X

A, CG,0X

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Saltimbocca

Faschingskrapfen oder Obst

ACG

vom Huhn mit Krauter-Gnocchi, dazu Salat
A G
Obstgarten oder Obst

G A CFG

Alle Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse
G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse

L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse
M - Senf und Senferzeugnisse

WERXKUCHL

Franzosische Zwiebelsuppe

&

Putenschnitzel in Zitronen-

Gemduse-Einkornstrudel mit

»

Marmorguglhupf oder Obst

9
e

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG

Italienische Stracciatella
(Gemusesuppe mit Ei und
Parmesan )

A CF G LM @

Nudelauflauf mit Thunfisch &
Salat

A, CD,FG
Kaiserschmarrn mit
Zwetschkenroster

A C G, X

Obst

Vegetarische Speise

Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

X - Alkohol



