WOCHENMENUPLAN
08.12.2025 - 12.12.2025

MONTAG
SUPPE

Allergene
MENU 1

Allergene

Wir wiinschen lhnen
einen schénen
Feiertag!

MENU 2

Allergene
MENU 3

Allergene
WOCHENANGEBOT

Allergene

NACHSPEISE

Allergene

DIENSTAG MITTWOCH
Klare Suppe mit Buchstaben | Gemuserahmsuppe
AF LM @@A,RG @

Erdapfelgulasch mit
Debreziner und Landbrot

Spaghetti Bolognese mit
Parmesan, dazu Salat

A CFG

Broccolicurry mit roten
Linsen, Cashew-Nussen und
Basmatireis, dazu Salat

S

A F
Gebackene Kase-Variationen
auf Blattsalat mit Vinaigrette

A E F,HN,O

M acs

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG
Paradeiscremesuppe Haferflockensuppe mit
Gemdse

o .- XQ)

Gebratene Hiihnerkeule mit  |Selchripperl mit Sauerkraut
Risi Pisi, dazu Salat und Semmelknddel

A F
Karbis-Nudel-Auflauf mit
Dillrahm, dazu Salat

A F, LM
Powidltascherl mit Zimtbrésel
und Kompott

@A,C,G @

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gebackene vegane Schnitzel mit Pommes frites, dazu Salat

vt @O

Obstgarten oder Obst Misliriegel oder Obst

G AE G H

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Nussguglhupf oder Obst Obst

A CFGH
@ Vegetarische Speise
@ Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol



