WOCHENMENUPLAN
12.01.2026 - 18.01.2026

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Haferflockensuppe Klare Gemusesuppe mit Linsensuppe Rindsuppe mit Leberknddel Franzosische Zwiebelsuppe
e e e ®
Allergene AL AF LM A F LM A, CF LM A F,G LM
Krustenbraten mit Knodel, Rindsgulasch mit Spatzle Gebratenes Putenschnitzel Faschierte Laibchen mit Gebackener Seefisch mit
MENU 1 dazu Speckkrautsalat mit Champignonsauce und Erdadpfelplree und Erdadpfelsalat und Sauce
Nudeln, dazu Salat Rostzwiebel, dazu Salat Tartare
Allergene A CF L MO, X A CFG LM A CFG0,X A CG,L A, D, O
Einkornlaibchen auf Blattsalat |Klrbis-Gnocchi mit Kirbiskern- Krautfleckerl mit Salat Falafelballchen auf Paradeiser- Milchrahmstrudel mit
MENU 2 und Sauerrahmdip Pesto und Grana, dazu Salat Olivenragout, dazu Salat Vanillesauce
Allergene A CFG @ ACG @ A @ @ A @ A CFG @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Wolfsbarschfilet auf Blattspinat und Buttererdapfel
Allergene A D,G
NACHSPEISE Mannerschnitten oder Obst | GrieBpuding oder Obst Schoko-Kokoskuchen oder Balisto oder Obst Obst
@ Obst
Allergene A F,H ACG A CG A, F,GH
elle Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol



