WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
23.02.2026 - 27.02.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

SUPPE Klare Gemusesuppe mit Rindsuppe mit GrieRnockerl | Kohlrabicremesuppe Erbsencremesuppe Rindsuppe mit Biskuitschoberl
Profiteroles

Allergene ACLM @ A CF LM A F,G @ A E G HN,P @ ACF LM

Schweinsgeschnetzeltes Hihnerschnitzel mit Zitronen- | Gekochter Tafelspitz mit Faschierter Braten mit Fischauflauf mit Gemuse und
MENU 1 "Ziricher Art", dazu Réstitaler |Lauch-Sauce, dazu Reis und | Petersilienerddpfel und Erddpfelpiiree und Dilldip, dazu Salat

und Salat Salat Apfelkren Rostzwiebel, dazu Salat
Allergene AF,G LM A G A F L M,0O A CFGLM A CD,G

Vollkorn-Spaghetti "Napoli"  |Vegetarisches "Moussaka" mit| Gerdstete Knédel mit Ei und | Kiirbisfleckerln mit Apfel und |Nussnudeln mit Kompott
MENU 2 mit Basilikum-Pesto, dazu Feta, dazu Salat frischem Schnittlauch, dazu Estragon, dazu Salat

Salat Salat
Allergene A CF,GH @ AF,G @ A C @ A @ @ A, C,GH @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene

Grillkarree mit Krauterbutter auf Gemuse-Ebly, dazu Salat

WOCHENANGEBOT v
Allergene A F G LM

Nussini r hoko- rs- lhupf r Gri in r Mandel-Bienenstichschni
NACHSPEISE ussini oder Obst Schoko-Obers-Guglhupf oder | GrieBpuding oder Obst andel-Bienenstichschnitte  Obst

Obst oder Obst
Allergene A F, G H A CFG ACG A CFGH
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & & | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



