WOCHENMENUPLAN

09.03.2026 - 13.03.2026

MONTAG
Klare Gemusesuppe mit
SUPPE Kasenockerl
Allergene A CG LM @
Gebackener Leberkdse mit
MEND 1 Petersilienerdapfel, dazu Salat
Allergene ACG
Kaspressknodel auf
MENU 2 Saisonsalat mit
Balsamicodressing
Allergene ACG,0 @
MENU 3
Allergene
WOCHENANGEBOT
Allergene
Balisto oder Obst
NACHSPEISE
Allergene A F,GH

DIENSTAG MITTWOCH
Knoblauchcremesuppe mit Rindsuppe mit Fleischstrudel
Crodtons

A G @ ACLM

Gebratenes Schweinsschnitzel | Znaimer Rindsbraten mit

mit Paradeis-Kapern- Teigwaren

Olivensauce, Reis und Salat

AL M AC LM

Gemusestrudel mit Barlauch-Risotto mit Pilzen,
Dillrahmsauce, dazu Salat dazu Salat

@ CGLM

AC G

@ A CF LMN,O

WERXKUCHL

DONNERSTAG

Tiroler Gerstensuppe

A LM
Geselchtes mit Erbsenplree,
dazu Roggenbrot

A G M
Eiernudeln mit Asiagemise
und Salat

&

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

Gegrillter Fischteller mit Gemusereis, fruchtige Currysauce und Kirschtomaten

A D,G,L
Mohn-Butterstreusel-Kuchen | Fru-Fru oder Obst
oder Obst
ACG G

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

Panna Cotta oder Obst

™
S

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG
Buchweizensuppe mit
Gemduse

AG LM @

Kimmelbraten mit Krautsalat
und Knodel

ACO
Topfen-Nougatknodel auf
Erdbeerragout

&

A CG,H

Obst

Vegetarische Speise

Vegane Speise

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

X - Alkohol



