WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
13.04.2026 - 17.04.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Spinatcremesuppe mit Paradeissuppe mit Reis Geflligelcremesuppe Klare Suppe mit Rindsuppe mit Eiermuscheln
SUPPE CroGtons Gemdusejuliene
Allergene AGLM @ A @ @ AGLM LM @ @ ACLM

Erdapfelgulasch mit Lasagne Bolognese, dazu Salat  Matrosenfleisch (vom Rind) | Grenadiermarsch mit Salat Penne mit Tomaten-
MENU 1 Debreziner und Geback mit Nockerln Thunfischsauce & Salat
Allergene A ACGLM ACLM ACLM A CD

Gebratener Halloumikdse auf |Gemiisegrostl mit Salat Paradeisrisotto mit Soja-Geschnetzeltes mit Apfelstrudel mit Vanillesauce
MENU 2 Frihlingssalat Blauschimmelkédse, dazu Salat |Pilzen, dazu Karfiolreis
Allergene G0 @ @ @ G L MO, @ AFG LM @ A,GH @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene

Iti Huhn mit Kra - hi |

WOCHENANGEBOT Saltimbocca vom Huhn mit Krduter-Gnocchi, dazu Salat
Allergene A G

Milka Tender oder Obst Zwetschkenkuchen oder Obst |Fru-Fru oder Obst Cookie oder Obst Obst
NACHSPEISE
Allergene A CFG, ACG G A CF G

us sind inkl. i zgl. z inati . .
ﬁlle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



