WOCHENMENUPLAN
27.04.2026 - 30.04.2026

MONTAG
Krautercremesuppe

SUPPE

Allergene AG LM @
Putenbrust auf BBQ-Bohnen,

MENU 1 dazu Tortilla-Chips

Allergene L, M
Gebackene Briespitzen mit

. Preiselbeer-

MENU 2 Moosbeerkompott und
Petersilienerdapfel @

Allergene A G

MENU 3

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

NACHSPEISE Baumstamme oder Obst

Allergene AF,G

DIENSTAG

Vegane Apfel-
Selleriecremesuppe

L @@A,C, LM

Rahmkohlgemise mit Geflillte Paprika mit
Frankfurter, dazu Landbrot Paradeissauce und Reis

MITTWOCH
Rindsuppe mit Biskuitschoberl

A, G
Gemise-Paella, dazu Salat

A CM

Spinatspatzle mit Broccoli,
Champignon, Paprika und
Lauch, dazu Salat

O .

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

9

AF LM

Grillteller mit Krauterbutter, dazu Gemise und Pommes frites

G, M

Plunder oder Obst Milchreis oder Obst

A C G H A CFG

Alle Mends sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaf ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C - Ei und Eierzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

DONNERSTAG FREITAG

Eintropfsuppe

oder alternativ
Gemiusesuppe mit Bio
Sternchen

ACLM @ Alternative @

Gednsteter Rindsbraten in
Wurzelrahmsauce, dazu
Teigwaren

ACG, LM
"Dim Sum" Asiatische

Teigtaschen mit Gemisefille,
Sojasauce und Sprossensalat

v

Wir wiinschen einen
erholsamen Feiertag!

A F,0O

Zitronenguglhupf oder Obst

A CG

9
e

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
X - Alkohol

Vegetarische Speise

Vegane Speise



