
WOCHENMENÜPLAN
13.07.2026  - 17.07.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemüsesuppe Vegane Spinatcremesuppe Rindsuppe mit Frittaten Gurkenkaltschale Paprizierte Fischsuppe mit 

Erdäpfel und Lauch

L, M A, L, M A, C, G, L, M G D, L, M

Steirisches Wurzelfleisch mit 

Kren und Erdäpfel

Schweinsgeschnetzeltes 

"Züricher Art", dazu Spätzle 

und Salat

Bunter Rindfleischsalat mit 

Käferbohnen, dazu 

Korngebäck

Gebackenes Surschnitzel mit 

Pommes frites und Salat

Hirsch-Ravioli mit 

Preiselbeersauce, dazu Salat

L, M, O A, C, G, L, M M, O A, C, G A, C, G, L, M

Rote Rüben-Gnocchi mit 

Blauschimmelkäsesauce, 

Birnen und Nüssen, dazu Salat

Vegane Vollkorn-Spaghetti 

mit Linsenragout, dazu Salat

Eiernockerl mit Schnittlauch 

und grünen Salat

Vegane Soja-Grillstreifen in 

Eierschwammerlsauce mit 

Naturreis

Gebackene Apfelringe mit 

Vanillesauce, Schlagsahne und 

Zimtzucker

A, G, H A, L, M A, C, G A, F, L, M A, C, G

Tortenecken oder Obst Plunder oder Obst Actimel oder Obst Aprikosenkuchen mit 

Mandeln oder Obst

Obst

A, F, G, H A, C, G, H G A, C, G, H

Vegetarische Speise

Vegane Speise

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

A - Glutenhaltiges Getreide

Entnahme vom Salatbuffet mit Gebäck

Geschmorte Lammkeule mit Sommergemüse und Kroketten

A, C, G

MENÜ 3

SUPPE

Allergene

MENÜ 2

Allergene

MENÜ 1

Allergene

Alle Menüs sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | 

Änderungen vorbehalten

X - Alkohol

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

NACHSPEISE

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

M - Senf und Senferzeugnisse

L -  Sellerie und Sellerieerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

N -  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Allergene - Allergeninformation gemäß „Codex-Empfehlung“

Allergene

E - Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse


