WOCHENMENUPLAN WERXKUCHL
10.08.2026 - 14.08.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE Rindsuppe mit Backerbsen Geflugelcremesuppe mit Steirische Rahmsuppe mit Klare Gemusesuppe mit Rollgerstensuppe mit
Gemisewdirfel Kimmel Reibteig Gemuisewdirfel
Allergene A CG LM AGLM @ A G LM @ A LM @ @ A LM
Krustenbraten mit Selchfleischfleckerl mit Salat | Pfefferrahmgeschnetzeltes Faschierter Braten mit Fischauflauf mit Krdutersauce,
MENU 1 Erddpfelknddel und Krautsalat (vom Rind) mit Spatzle Erdapfelpiliree und Salat dazu Salat
Allergene ACL MO A C ACG LM A CG LM A CD,G
Erdadpfeltaschen mit Cremespinat mit Rosterdapfel |Gerostete Knodel mit Ei und | Gemise-Paella mit Salat Scheiterhaufen mit Apfelmus
MENU 2 Frischkdse-Krauter-Fiille auf  |und Eierspeise frischem Schnittlauch, dazu
buntem Salat Salat
Allergene ¢, G MO0 @ ACG @ A C @ AF LM @ @ A, CF,GHN @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Gebackenes Hiuhnerschnitzel mit Reis, dazu Salat
Allergene A C
NACHSPEISE Nussini oder Obst Rhabarber-Stachelbeer- Obstgarten oder Obst Topfen-Mohnspitz oder Obst | Obst
Streuselkuchen oder Obst
Allergene A F,GH ACG G AC G
Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination . .
. PP P | & & ! @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten ) _
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaf ,,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



