
 TLP:GREEN#

WOCHENMENÜPLAN
21.09.2026  - 25.09.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Klare Gemüsesuppe mit 

Backerbsen

Vegane Kräutercremesuppe Geflügelcremesuppe Vegane Brotsuppe Klare Suppe mit Nockerl

A, C, G, L, M A, L, M A, G, L, M A, L, M A, C, G, L, M

Erdäpfelgulasch mit 

Burenwurst, dazu Landbrot

Boeuf Stroganoff mit 

Kroketten

Polpetti in Paradeissauce, 

dazu Reis und Salat

Nudelauflauf  " Bolognese al 

forno" , dazu Salat

Rindfleisch-Burger mit Käse, 

Speck, Paradeiser, dazu 

Wedges

A A, C, G, L, M A, C, G A, C, G, L, M A, G, M

Kaspressknödel auf 

Saisonsalat mit Kernöldressing

Vegane Vollkorn-Spaghetti 

aglio e olio, dazu Salat

Käsespätzle mit Röstzwiebel, 

dazu Salat

Veganes Broccoli-

Erdäpfelcurry mit 

Kichererbsen, dazu 

Basmatireis und Salat

Germknödel mit Butter und 

Mohnzucker

A, C, G, O A A, C, G A, E, F, N, O A, C, G, H

Müsliriegel oder Obst Zitronen-Guglhupf oder Obst "High Protein" Topfen Creme 

oder Obst

Mohn-Kuchen oder Obst Obst

A, E, G, H A, C, G G A, C, G

Vegetarische Speise

Vegane Speise

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse

X - Alkohol

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

NACHSPEISE

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

M - Senf und Senferzeugnisse

L -  Sellerie und Sellerieerzeugnisse

P - Lupine und Lupineerzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite

N -  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Allergene - Allergeninformation gemäß „Codex-Empfehlung“

Allergene

E - Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

A - Glutenhaltiges Getreide

Entnahme vom Salatbuffet mit Gebäck

Gegrillter Zander mit Bio-Gemüse und Kräuterisotto

A, C, D, G, H

MENÜ 3

SUPPE

Allergene

MENÜ 2

Allergene

MENÜ 1

Allergene

Alle Menüs sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | 

Änderungen vorbehalten


