WOCHENMENUPLAN
21.09.2026 -

SUPPE

Allergene

MENU 1

Allergene

MENU 2

Allergene
MENU 3

Allergene

WOCHENANGEBOT

Allergene

NACHSPEISE

Allergene

Alle Mens sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination |

Anderungen vorbehalten

TLP:GREEN

25.09.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG

Klare Gemusesuppe mit Vegane Krautercremesuppe |Gefliigelcremesuppe Vegane Brotsuppe
Backerbsen

ACG LM @ A LM @@A,G,L,M A LM @@

Erdapfelgulasch mit Boeuf Stroganoff mit Polpetti in Paradeissauce, Nudelauflauf " Bolognese al

Burenwurst, dazu Landbrot Kroketten dazu Reis und Salat forno" , dazu Salat
A A CG, LM ACG ACG LM
Kaspressknodel auf Vegane Vollkorn-Spaghetti Kasespatzle mit Rostzwiebel, 'Veganes Broccoli-
Saisonsalat mit Kerndldressing|aglio e olio, dazu Salat dazu Salat Erdapfelcurry mit

Kichererbsen, dazu
Basmatireis und Salat

@@ ACG @A,E,F,N,O @@

Entnahme vom Salatbuffet mit Geback

M

A CG,0

Gegrillter Zander mit Bio-Gemuse und Krauterisotto

A CD,GH
"High Protein" Topfen Creme |Mohn-Kuchen oder Obst

oder Obst
ACG G

Misliriegel oder Obst Zitronen-Guglhupf oder Obst

AE G H ACG

Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide

B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

C - Ei und Eierzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse

E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

F - Soja und Sojaerzeugnisse

G - Milch und Milcherzeugnisse

H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse

M - Senf und Senferzeugnisse

O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupine und Lupineerzeugnisse

X - Alkohol

™
S

N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

FREITAG

Klare Suppe mit Nockerl

A, C G, LM @

Rindfleisch-Burger mit Kase,
Speck, Paradeiser, dazu
Wedges

A G M
Germknddel mit Butter und
Mohnzucker

»

A CG,H

Obst

Vegetarische Speise

Vegane Speise

R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse



