WOCHENMENUPLAN
09.11.2026 - 13.11.2026

TLP:GREEN

WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Franzosische Zwiebelsuppe Alt Wiener Erdapfelsuppe Klare Suppe mit Teigwaren Rindsuppe mit Leberknddel Brotsuppe mit frischen
SUPPE Krautern
Allergene A G LM @ A LM A LM @ @ ACLM A @ @
Cannelloni Carne mit Krauterrahmschnitzel (vom | Gebratene Gansekeule mit Gefllte Paprika mit Nudelauflauf mit Thunfisch &
MENU 1 Kasesauce, dazu Salat Schwein) mit Spatzle und Erddpfelknddel und Rotkraut | Paradeissauce und Reis Salat
Salat
Allergene A CG,L ACG LM ALO A C,M A CD,G
Edamame-Avocado-Laibchen 'Gemiuse-Eblypfanne mit Salat |Falafelballchen auf Krbis-Erdapfelstrudel mit Mohnnudeln mit Roster
.. mit Erddpfel und Kichererbsen-Curry Kernol-Topfendip, dazu Salat
MENU 2 . .
Krauterjoghurt, dazu Salat
Allergene ACFG LM @ A LO @ @ A0 @@ ACG @ A @ @
MENU 3 Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Gebratene Hihnerbrust mit Paradeiser und Mozzarella tiberbacken, dazu Gnocchi
Allergene A G
NACHSPEISE Obstkuchen oder Obst Mohnkuchen mit Birnen oder |Krapfen oder Obst Malakoffschnitte oder Obst | Obst
Obst
Allergene ACG A CGH ACG A, CE G HN
us sind inkl. i zgl. z inati . .
ﬁlle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | @ Vegetarische Speise
Anderungen vorbehalten
@ Vegane Speise
Allergene - Allergeninformation gemaf ,Codex-Empfehlung”
A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse O - Schwefeldioxid und Sulfite
C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse
D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
E - Erdnisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



